
नेपाल सरकार 

कृषि तथापशपुन्छी षिकास मन्रालय 

खाद्य प्रषिधि तथा गणु धनयन्रण षिभाग 
बबरमहल, काठमाडौँ 

 

धनररक्षण अनगुमन सम्बन्िी षििरण 

यस षिभागबाट धमधत २०८२/०१/०३ गते जिल्ला प्रशासन कायाालय, काठमाडौँसँगको संयकु्त अनगुमनमा काठमाडौं उपत्यका धभर 
खाद्य पदाथाहरूको उत्पादन तथा षिक्री षितरण हनुे स्थलमा खाद्य स्िच्छता तथा गणुस्तर ऐन, २०८१ अनसुार देहाय बमोजिमका खाद्य 
व्यिसायको धनरीक्षण अनगुमन तथा कारबाही गररएको व्यहोरा सबैको िानकारीका लाधग यो षििरण िारी गररन्छ। 

क्र.सं. खाद्य उद्योग एिं व्यिसायको 
नाम तथा ठेगाना 

धनरीक्षण अनगुमन सम्बन्िी षििरण कारबाही/कैषियत 

 

१. 
 

चितवनको भेटघाट रेस्टुरेन्ट 

काठमाड ौँ महानगरपाचिका-२९, 

अनामनगर 

 

 सरसिाई  सामान्य रहेको 
 तेलको TPM पररक्षण गदाा १२.० प्रधतशत 
भई मापदण्ड अनकुुल रहेको  

 भण्डारण कक्ष अब्यिजस्थत रहेको    

 डस्टधबन पणुा रुपमा नछोपी राखेको 
पाइयो 

 भान्छा कोठामा अखाद्य रंग भेषटएको तर 
खानेकुरामा प्रयोग गरेको नपाईएको। 

 

 

 डस्टधबन पूणा रुपमा छोपेर साथै ढकन 
भएको मार प्रयोग गना धनदेशन गररयो 

 आिा धलटर (०.५) अखाद्य रंग नष्ट गररयो 
 भण्डारण कक्षमा खाद्य  र अखाद्य  बस्त ु
छुटयाएर भण्डारण गना धनदेशन गररयो 

 सरसिाइलाई धबशेि ध्यान ददएर खाद्य 
स्िच्छता पालना गना धनदेशन गररयो 

 तयारी खानेकुरालाई छोपेर राख्न धनदेशन 
गररयो। 

 

२. 
 

पाथीभरा भान्छा घर,काठमाडौँ 
महानगरपाधलका-२९, 
अनामनगर 

 

 शाकाहारी र मांशहारी खाद्य पदाथालाई 
एउटै षििमा भण्डारण गरेको। 

 करीब एकसय (१००) ग्राम अखाद्य रंग 
पाइएको तर खानेकुरामा प्रयोग गरेको 
नपाईएको 

 धबको नभएको डस्टधबन प्रयोग गने 
गरेको। 

 

 

 पकाउने, ताने पोल्ने खाद्य पदाथामा कृधतम 
रंगको प्रयोग नगने 

 शाकाहारी र मांशहारी, काँचो-पाकेको 
खाद्य पदाथालाई संक्रमण नहनुे गरी 
भण्डारण गने 

 िोहोर मैला व्यिस्थापनको लाधग धबको 
भएको डस्टधबन प्रयोग गने 

 लेबल धबबरण भएका मार खाद्य प्रदाथा 
खररद गने 

 करीब एकसय (१००) ग्राम अखाि रंग 
नष्ट गररयो। 

 

३. 
 

काका खािा घर,काठमाडौँ 
महानगरपाधलका-२९ 
अनामनगर 

 ब्यिसाय दताा नभएको 
 धबको नभएको डस्टधबन प्रयोग गने 
गरेको। 

 खाि बस्तकुो लेिल षििरण नहेरी खररद 
गने गरेको 

 सिाई सामान्य रहेको 

 ब्यिसाय अधनबाया दताा गरेर संचालन गने 
धनदेशन गररयो 

 डस्टधबनलाइ छोपेर राख्न धनदेशन गररयो। 

 खाि बस्तकुो लेिल षििरण हेरेर मार 
खररद गने। 



 

४. 
 

मापो रेस्टुरेन्ट प्रा. धल काठमाडौँ 
महानगरपाधलका-२९, 
अनामनगर  

 िाइङ्ग तेलको TPM पररक्षण गदाा १०.० 
प्रधतशत भई मापदण्ड अनकुुल पाईएको  

 सरसिाई सामान्य रहेको 
 िीिमा शाकाहारी र मांशहारी 
खानेकुरासंगै रहेको 

 शाकाहारी र मांशहारी (तरकारी 
मासिुन्य) खाद्य पदाथा काट्नलाई एउटै्ट 
चक्कु प्रयोग गरेको 

 भान्छा कोठामा िमेको अिस्थामा नाला 
(डे्रन) रहेको। 

 पकाउने, ताने खाद्य बस्तमुा रंगको प्रयोग 
नगने धनदेशन गररयो 

 शाकाहारी र मांशहारी, तथा पकाएको र 
नपकाएको खाद्य  बस्त ु अलग अलग 
छुटयाएर राख्न े

 खाद्य बस्तकुो अधनिाया उत्पादन धमधत हेरेर 
खररद गने। 

 
 

 

डा. बालकुमारी शमाा 
          बररष्ठ खाद्य अनसुन्िान अधिकृत 

                       २०८३/०१/१० 

अनगुमनका केही झलकहरू 

 
    

   
                    

 
 

 
 

 


